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Sammanfattning

Text: Arne Hellberg. Foto: Arne Hellberg och Stefan Bratt

Avesta Whiskysallskap kunde for forsta gange valkomna en representant for ett Indiskt destilleri. Kvallens tema
var Amrut, den indiska whiskyn som slagit igenom i Europa under de senaste aren. Provningsledare var Ashok
Chokalingam, den europeiska forséaljningschefen frdn Amrut Distillleries. Provningen hade sammanlagt 110
deltagare varav 18 gaster.

Generell information

Innan provning och forelésning borjade informerade styrelsen kortfattat deltagarna om
- AWS-kepsar finns till salu
Kommande provning 2011-11-19 Laphroaig
AWS har nu tagit fram en ny penna

Ett exemplar av Malt Whisky Yearbook 2012 skickas runt bland deltagarna som kan skriva upp sig for en
bestéllning.

Foredrag och Provning

Robin Tucek, som besokte oss i varas for provningen av Blackadder, representerade denna dag den svenska
leverantdren Clydesdale, och var den som presenterade dagens provningsledare Ashok Chokalingam .

Ashok kom till Sverige 6/10 for att delta pa Stockholm Beer and Whisky Festival och sedan har han rest runt i
landet for att halla provningar for olika whiskyklubbar. Detta &ar den sista provningen han haller i innan han reser
tillbaka. Han ansvarar fér Europa, Canada och U.S.A. s det vore omgijligt fér honom att resa fran Indien varje
gang, sa darfor bor han i England en stor del av aret.

Ashok Chokalingam, Amrut Distilleries. Foto S Bratt




Sedan forklarade han att detta var den stdrsta provningen han hallit i hela sitt liv. Vi var ca 102 personer pa plats
och den tidigare storsta provningen han hallit i var for 85 personer hos SMAD i Borlange i oktober 2009. Detta var
hans andra provningstur i Sverige.

Ashok fragade hur manga som smakat Amrut tidigare och ett tjugotal rackte upp handen.
[ AWS Info: Féreningen har tidigare provat Amrut i samband med provningar nr 30 och 39 ]

Om man tanker sig att whisky ar nagot enkelt, sd ar det enkelt, och om man tanker att det &r ndgot mycket
komplicerat s& ar det mer komplicerat &n man kan tanka sig. Det finns ungefar mer an 150 olika kemsiska
komponenter i ett glas med whisky. Den ménskliga hjarnan kan identifiera maximalt 24 olika komponenter.

Han rekommenderade att man for nagra minuter varmer glaset i handen sa att vatskan nar mer normal
rumstemperatur. D& kan man jamfora hur den doftar fore och efter uppvarmningen. Deltagarna ombads dofta pa
det forsta glaset och sedan varma upp det medan han fortsatte att visa en del bilder fran destilleriet.

Om destilleriet

Amrut ar familjeagt och grundades 1948 och drivs nu av den tredje generationen. De har 900 anstéllda. Vad i h-e
gor 900 personer pa ett destilleri fragade nu Ashok. Aven pa de storsta destillerierna i Skottland ser man kanske
maximalt ett 20-tal personer. Jo, han férklarade att Amrut troligtvis ar den single malt som har den hégsta andelen
mansklig hantering av den whisky man producerar. Allt som gors i destilleriet & manuellt, med undantag for sjélva
buteljeringen. Orsaken ar som han sager att i Indien &r vi 6ver en biljon manniskor och vi vill ge arbete at sa
manga av dem som mgjligt. 500 ar anstallda direkt vid destilleriet och produktionen 3-400 ar anstéllda inom
marknad, ekonomi och administration.

En annan orsak varfor man ar s& manga ar att man inte bara tillverkar whisky. Amrut tillverkar ocksd Rom,
Brandy, Gin och Vodka. De har da olika typer av pannor for att kunna producera dessa olika produkter. Man
tillverkar 70 000 000 flaskor per ar.

Nu var det dags att prova innehallet i det forsta glaset.

Prov 1 — Amrut Regular

Amrut Regular, 46%

Amruts standardutgdva med whisky tillverkat av indiskt korn samt vatten fran
Himalaya, s& som det star pa etiketten.

Deltagarna fragades efter vad de kunde f& fram for dofter men det var f& som gav besked. Ashok tyckte att det
var val tyst med tanke pd att det var hundra whiskydrickare i lokalen. Han forklarade da istallet vad det var for doft
och smaker han kunde fa fram.

Vi gick sedan vidare till nasta glas. Dags att varma upp det nu.

Amrut anvander korn som odlats i de nordliga regionerna Punjab och Rajasthan. Soderut ar det fér varmt for
kornodling. Kornet méaltas sedan i New Dehli och transporteras till Bangalore fér att anvandas i destilleriet. Ashok
forklarade att avstdndet mellan odlingsomradet och destilleriet ar ca 250 mil, men de har inget béttre alternativ.
Den rokiga malten importerar de fran Skottland.

De tar sitt vatten frAn en 300 meter djup brunn som ligger 4 kilometer fran destilleriet. Ashok menar att ,den ofta
forekommande informationen om att det och det destilleriet tar sitt vatten fran en speciell kélla och att det bidrar
till den goda smaken pa just deras whisky anser han vara bara marknadsféring. Det finns inget som visar att det
vattnet paverkar resultatet. Tank ocksé pa att nar man vattnar ner den fardiga spriten, forst till 63,5% infor
fatlagring, och sedan till kanske 40% vid buteljering, da anvander man istallet avminaeraliserat vatten.



Prov 2 — Amrut Single Malt — CS

Amrut Single Malt - Cask Strength, 61,9%

| grund och botten samma whisky som det férsta glasen men buteljerad vid
fatstyrka.

Whiskyn har inte kylfiltrerats eller fargats.
Ingen whisky som provades under kvallen har far sockerkulor tillsatt.

Ashok forklarade att man for Amrut har kommit fram till att det basta for deras del ar att fa ut en Alkoholhalt pa
68% fran destilleringen. Det &ar en balansgang mellan ren sprit med valdigt lite smakamnen kvar eller en lag
alkoholhalt med en del orenheter.

Spriten vattnas sedan ner till 62,5% innan den fylls pa fat.
Deltagarna fick ocksa se bilder p& pannorna som sag

lite annorlunda ut &n kanske man ar van vid.

De ar inte, som fér manga destillerier i Europa

tillverkade av foretag fran skottland, utan ar helt
handgjorda lokalt av en kopparslagare i Bangalore.

[ AWS notering: Detta kunde man nog tydligast se pa
den ojamna ytan som pa en motsvarande panna fran

skottland skulle ha jAmnats ut och putsats till. ]

Amrut har tre pannor men de anvander i nulaget bara
tva av dem.

Medelstyrkan pa det fardiga destillatet ligger pa 68%.

Prov 3 — Amrut Intermediate Sherry

Amrut Intermediate Sherry, 57.1%

AMRUT Buteljerad 2010.

SINGLE MALT WHISKY

60 flaskor har tilldelats Sverige

Denna whisky ar forst lagrad pa sherryfat och déarefter flyttad till boubonfat,




Speciell Sherrylagring

Ashok forklarade att vi har sett whisky som antingen lagrats helt och hallet pa sherryfat eller som férst lagrats pa
bourbonfat for att senare avslutas med lagring pa& sherryfat. Amrut lagrade whisky fyra ar pa sherryfat, men fann
att den hade fatt for mycket paverkan av sherryfatet, vilket dd maskerade den smak som man vill att Amruts
whisky ska ha. Man valde da att flytta whiskyn till bourbonfat for ytterligare en lagringsperiod. Nu har den inslag
fran bade sherry- och bourbonfat.

Speciella problem och Iéningar for sherryfat

Att fa ett sherryfat fran Spanien till Indien ar besvarligt. Det tar manga dagar for transporten att na fram. Det blir
en stor temperaturskillnad mellan Medelhavet och den Indiska Oceanen. Man maste se till att traet i faten inte
torkar ut. Det enklaste vore att ha kvar sherry i faten, men d& skulle faten p g a den héga temperaturen snart vara
fulla med bakterier d& sherryn inte klarar av det varma klimatet. Det normala &r att man da branner svavelstickor
inuti fatet for att doda bakterierna. Svavlet lagger sig som ett lager inne i fatet och tillater inga bakterier att gro.

Nu ville man inte ha ndgon paverkan fran svavel p& sin whisky, sa hur skulle man da gora?

Man beslutade sig for att experimentera lite genom att Amrut skickade 6 lddor med Amrut Cask Strength (glas nr
2) till Spanien dar man kopte pa sig tre sherryfat, bad dem halla ifrén tva Iador Amrut whisky i varje fat, forsegla
det och skicka det till Indien. Resultatet visade att alkoholen i whiskyn stoppade bakterierna fran att bildas och att
de kunde lagra whisky i faten utan att paverkas av svavel. Det var sa det gick till att f& fram whiskyn i glas nr 3.

Fat och lagring
Efter en kortare paus fick vi veta mer om vad man fran Amrut ansag varar viktiga faktorer for deras tillverkning.

Faten som de anvander ar oanvand amerikansk ek, first fill bourbonfat, oloroso sherry butts och port pipes. Varfor
destillerierna anvander just ek i faten fick ocksa sin forklaring. Kemiskt sett ar ek ett mycket "rent” traslag som
ocksa ar unikt for sina radiella lager som ger en styrka da ekstavar formas till att bli ett fat samtidigt som det
saknar kanaler i traet som annars genererar for mycket smakéamnen.

Ek innehaller i huvudsak cellulosa, hemicellulosa, lignin, tannin och lipid. Celullosa har ingen direkt effekt pa
whiskyn i fatet. Hemicellulosa ger trasocker (xylos) , karamellisering och farg, Lignin ger farg och vaniljtoner och
estrar och slutligen Tannin som ger torrhet och smak/krydda, Europeisk (fransk) ek innehaller ca 35-40% mer
tanninen ar amerikansk ek och innehaller mer smaker an den amerikanska. Oveflod av tanniner ger for mycket
torrhet och smak/kryddighet.

Efter denna genomgang var det nu dags for det fjarde glaset. Ashok forklarade att detta &r en whisky vilken man
fran Amrut &r mycket stolta 6ver. Den har uppmarksammats runt hela valden och den saljer ocksa valdigt bra.

Prov 4 — Amrut Fusion

Amrut Fusion, 50%%

Den har whiskyn &r gjord som en blandning av tva olika destileringar.

Dels med 25% rokig malt fran Skottland och dels med 75% orokt malt fran
Punjab i Indien. Dessa lagras sedan var for sig for att slutligen blandas ihop
(marrying) under sex manader i bourbon-fat innan buteljering.

Resultatet ar en lattrokig single malt (6 ppm).

Darefter var det dags for glas 5, som var mycket rokigare an den tidigare. Ashok berattade att Amrut har flera
lagerhus och i nulaget har de ca 4000 fat som lagras i skottland. Han visade en bild fran ett indiska lagerhus déar
man lagrar faten i kallaren upp till fem raden ovanpa varandra. De fat som man sdg var amerikanska ekfat som
inte anvants tidigare.

Klimatpaverkan
Under vilka kilmatforhallanden arbetar man da vid destilleriet? Det befinner det sig ca 1000 meter éver havsytan.

Det &r ca tva ganger hogre an nagot destilleri i Skottland. Indien har ocksd, som Ashok forklarade med glimten i
dgat, "en riktig sommar” och inte som den i Sverige. Deras sommar vid destilleriet har en dagstemperatur pa ca
39-40 grader och kvéllen understiger inte 20 grader. Deras vinter haller sig pa motsvarande satt mellan 30 och 17
grader.



D& man befinner sig i mitt i inlandet har man en relativt 1ag luftfuktighet p& runt 40%. Sedan har de vad de kallar
monsun, vilket innebar att mellan juni och augusti dar de far i stort sett allt regn under aret. Nar det galler regn sa
ar det inte som i Avesta, dar man varannan/var tredje dag far lite regn, utan har kommer regnet konstakt. Man har
under den har perioden en luftfuktighet pa ca 65 till 70%.

Man kan ocksa dra en parallell mellan att tillverka whisky i Indien och whisky i Kentucky, U S A.

Prov 5 — Amrut Peated

Amrut Peated, 46%

En rokig single malt tillverkad av importerad rokt malt fran Skottland. Sedan &r
den destillerad, lagrad och buteljerad i Indien. Orsaken till denna hantering ar
att man inte kan finna torv fér att anvanda for rokningen i Indien.

Nasta glas innehdll whisky som var exklusivt framtagen for den svenska marknaden och hade namnet "Amrut
100”. Varfér d& namnet 100? Det finns 100 flaskor fér den svenska marknaden, individuellt numrerade, med
volymen 100 cl (1 liter), styrkan &r satt till 100 British Proof (motsvarar 57,1%) och whiskyn har lagrats ndstan ett
ar pa fat nya hart kolade100-litersfat. Ashok forklarade att den harda kolningen av fatet starkt paverkar
slutresultatet.

Amrut hade experimenterat med olika fat i och man fann att man nu hade sex fat med whisky som resultat av ett
av forsoken. Vad skulle man nu géra med dem. Man satte sig ner och funderade pa vad man skulle géra med
dem. Man studerade hur olika lander och relaterat deras befolkningsmangd hade intresse for whisky och Sverige
ligger da bland topp fem i varlden.

Prov 6 — Amrut Peated 100

Amrut Peated 100, 57,1%

Buteljerad 2010
Fost lagrad pa bourbonfat for at slutligen lagras pa 100-litershelt nya ekfat.
Rokigheten ligger pa 24 ppm.

Den ar buteljerad for fem lander, UK, Danmark, Sverige, Belgien och Holland
med 100 flaskor till respektive land. Totalt fick man ut 510 flaskor fran faten.

Ashok hade fatt fragan om hur gammal den whisky som var med pa provningen var. Han fragade om vad vi
trodde. Efter att han fatt lite olika svar sa forklarade han att all den whisky vi provat idag ar lagrad i medeltal
mellan 4-6 ar.

Lagring i Skottland

| Skottland och &ven i Sverige, med kallt klimat och hog luftfuktighet sa ar det alkoholen som lamnar faten och
lamnar vatskan (vattnet) kvar. Avdustningen ligger dar pa ca 2% av vastkan per ar. Tank er ett lagerhus pa Islay
med en temperatur kring 8 grader och regn fér det mesta.




Lagring i Kentucky

| Kentucky sa avdunstar ca 12% per ar. Detta for att man har en varm sommar med 29-32 graders varme med ca
-5 pa vintern. Tittar man pé en flaska bourbon-whisky s& har den normalt ingen aldersbeteckning. Dar smakar
man av faten och avgor om de &r klara, oavsett alder. Det finns en del speciella utgavor dar alder anges,
exempelvis George T Staggs, Pappy van Winkle, dar man anger 10 — 15 ars lagring. For dessa ar alkoholhalten
ar hog, ofta kring 70 till 74%. Enligt lag fyller de faten med en styrka pa 62,5%. Tack vare den varma sommaren
sa avdunstar bade vatten och alkohol fran faten. Det férsvinner dock mer vatten an alkohol vilket gor att
alkoholstyrkan stiger under lagringen.

Lagring i Bangalore

Har avdunstar mellan 10-16% av fatens innehall per ar . Faten i botten forlorar mer an faten hégst upp i lagret.
Faten i botten pa lagret (dar det ar kallare) behaller i stort sett sin alkoholstyrka under lagringen medan faten
hogst upp (varmare) okar i styrka. P& sex ar kan de ha okat till ca 70% men d& har man bara kvar ca 35% av
innehallet eftersom resten har hunnit avdunsta under tiden.

Om néagon skulle vilja jamfore detta med att lagra whisky i sitt eget hus s& skulle fatet, i den isolerade och varma
bostaden, troligtvis avge ca 6% av volymen per ar.

Ovrigt om Amrut
Ashok forklarade ocksa att Amrut inte har nagot behov att tillsatta fargning till sin whisky da den mognar och ger
en fin och naturlig farg redan pé relativt kort tid.

Amrut har funnits pa den svenska marknaden sedan 2005. Sverige var den forsta marknaden for Amrut utanfor
U.K. Anda fram till férra ret hade Systembolaget aldrig lagt ut en offertforfragan som inkluderade Indien som
leverantor. Nu senast kunde Amrut vara med och av 24 prover som skickades in till Systembolaget var 4 fran
Amrut. Systembolaget genomférde en blindprovning for att utvardera dessa. Resultatet visade sedan, ndr man
avslojat vilken whisky som ingick, att Amrut hade lagt beslag pa de fyra forsta platserna.

Amrut har ocksa fatt mycket bra betyg och vunnit priser fran bland Malt Maniacs, Jim Murray, Malt Advocate
Magazine etc.

Foreningen tackade Ashok s& mycket genom att, som brukligt ar, féorara honom en mérksugga.

Ashok ar en glad mottagare av "The dark sow”. Foto S Bratt



Omrostningsresultat:

Flaskorna samlade innan upphéllning

Kvéllens basta whisky rostades fram med féljande resultat,

Prov Whisky Antal roster
Prov 1 Amrut Regular 46% 0
Prov 2 Amrut Single Malt Cask Strength 61,9% 8
Prov 3 Amrut IntermediateSherry Matured, 57,1% 30
Prov 4 Amrut Fusion, 50% 9
Prov 5 Amrut Peated, 46% 18
Prov 6 Amrut 100 Peated, 57,1% 17

Denna provnings vinnare var Amrut Intermediate Sherry Matured medan de bada rokiga kan sagas ha delat pa
andraplatsen.

Lotteri och avslutning

Vinsten fran kvallens lotteri skanktes till insamlingen for Varldens Barn. De som stannade och at fick njuta av en
kryddig kotlettrad med pommes frites och grasloksas, givetvis med kaffe och kaka som avslutning.

Kallor och hdnvisningar:

Foredraget
www.clydesdale.se




Sammanstallning éver provad whisky:

Uppgifterna kommer fran Systembolaget om inget annat anges.

Amrut 100 1339 SEK (100 cl)
Nr 86386 Bestéllningssortiment Alkoholhalt 57,1 %
Farg Notering saknas
Doft Notering saknas
Smak Notering saknas

Amrut Fusion

629 SEK (70 cl)

Nr 86373 Bestéllningssortiment Alkoholhalt 50,0 %
Farg Notering saknas

Doft Notering saknas

Smak Notering saknas

Amrut Intermediate Sherry Matured 1068 SEK (70 cl).
Nr 86832 Bestéllningssortiment Alkoholhalt 57,1 %
Farg Notering saknas

Doft Notering saknas

Smak Notering saknas

Amrut Peated Indian 598 SEK (70 cl)
Nr 86367 Bestéllningssortiment Alkoholhalt 46 %
Farg Notering saknas

Doft Notering saknas

Smak Notering saknas

Amrut Regular

399 SEK (70 cl)

Nr 447 Ordinarie sortiment Alkoholhalt 46 %

Farg Mork, gul farg saknas

Doft Nyanserad, maltig doft med fatkaraktar, inslag av paron, nétter, torkad frukt, kryddor och vanil].

Smak Nyanserad, maltig smak med fatkaraktér, inslag av paron, halm, nétter, torkad frukt, kryddor och
vanilj.

Amrut Single malt cask strength 759 SEK (70 cl)

Nr 89520 Bestéllningssortiment Alkoholhalt 61,9 %

Farg Notering saknas

Doft Notering saknas

Smak Notering saknas




